
18, place de l’Eglise
56250 SULNIAC

Fêtes gourmandesFêtes gourmandes

02 97 53 21 24
www.boulangerielagalette.com

BOULANGERIE  •  PÂTISSERIE  •  CHOCOLATS
toute l’équipe de
la boulangerie
vous souhaite

d’excellentes fêtes
de fin d’année !

TOUS NOS PRODUITS SONT
FABRIQUÉS MAISON
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notre gamme de baguettes :
• tradition
• maïs
• céréales
• campagne

nos pains spéciaux :
seigle / campagne / croc’céréales / nordique / complet /
maïs / toasté

pains aux fruits secs :
châtaigne-figues-noisettes / lin-framboises-cranberries /
seigle aux noix / petit pain aux fruits

boules individuelles :
sésame / pavot/ céréales / tradition

et nos pains de mie ronds ou carrés / pain d’épices

✤ chocolats :
notre gamme de chocolats en ballotin ou au détail, pur
beurre de cacao 

✤ confiserie :
macarons, pâtes de fruits, et meringues

✤ dessert sucré :
. plateau de réductions sucrées (12 pièces)
. desserts sucrés “igloo”, “santa claus”, ou “arbre enneigé” 

✤ traiteur :
feuilletés apéritifs (plateau de 16 pièces), ficelles apéro,
préfou

✤ les galettes des rois :  
dès le 26 décembre !

boulangerie

DOUCEURS

plougastel :
crème glacée vanille / sorbet fraise / croquant caramel à
la fleur de sel

flandre :
crème glacée vanille / crème glacée caramel / croquant
spéculos

BÛCHES

perse :
mousse chocolat au lait / mousse framboise / croustillant
“tablette dubaï” / biscuit pistache

citrus :
mousse dulcey kalamansi / compotée d’agrumes / croquant
citron / biscuit zeste

maracuja :
mousse fruit de la passion / insert “cocktail fruits
exotiques” /  croquant exotique / biscuit amande coco

piémont :
mousse chocolat noir / petits cassés de marrons glacés /
croustillant praliné / biscuit noisette

forêt noire :
chantilly vanille / griottes à l’eau de vie / croustillant
chocolat noir et noisette / génoise cacao

les bûches créations :

les classiques crèmes au beurre :

vanille / chocolat / café / praliné / grand-marnier 

les bûches glacées :


